
Holyoke Community College ofrece un programa de capacitación GRATUITO para mejorar rápidamente 
sus habilidades culinarias actuales o para ayudarlo a comenzar una nueva carrera. Al completar con éxito, 
se le otorgará una una certificación como ayudante de cocina. Adicionalmente se capacitará y se evaluará 
para obtener el certificado como gerente de seguridad alimentaria 
(Servsafe), seguridad en licores y seguridad de alérgenos.

¡CERTIFICACIÓN COMO AYUDANTE DE COCINA! 
Requisitos:
• Ser un apasionado por la cocina
• Tener el interés por comenzar una nueva carrera 
 culinaria o avanzar en las habilidades culinarias actuales
• Comprometerse a asistir a todas las clases y estar listo 
 para comenzar a trabajar una vez finalice el programa
• Autorización para trabajar legalmente en los estados Unidos

Adquirirás habilidades en:
• Técnicas con el manejo del cuchillo
• Preparación de caldos, sopas, salsas, postres, aves, pescado y carne
• Matemáticas aplicadas a las medidas culinarias
• Métodos de cocción con calor húmedo y calor seco
• Habilidades interpersonales en el lugar de trabajo, creación de 
 currículums, búsqueda de trabajos gratificantes

hcc.edu/job-ready

GRATIS 
Para Ayudante 
de Cocina

Escanee este c6digo QR con la 
camara de su telefono para completar 
el Formulario de consulta. Una vez 
completado, recibira una llamada de un 
representante de HCC.

This free training opportunity is funded by the MA Gaming Commissions Community Mitigation Fund.

¡Clases prácticas y presenciales  
en el moderno Instituto de Artes 
Culinarias HCC MGM en Holyoke, MA.  
¡Llama ahora! 413.552.2500

hcc.edu/job-ready


